lioprivrede Crne Gore, razni projekti usmjereni na
razvoj organskog sektora);
* veda cijena proizvoda;

ZASTO ORGANSKA : usluge kontrole i sertfikaciie (Nacionalnog serti- KAKO SASTAVITI PRIRODNI
POLJOPRIVREDA? et Makahgiate it S Sl  PREPARAT ZA ZASTITU BILJAKA?

* bolji standard proizvodaéa.

Corbe - za pripremu ¢orbe je potrebno isjeckanu
biljku preliti hladnom vodom i ostaviti da preparat
odstoji 24 h. Nakon toga, ¢orbu treba kuvati do
30 minuta, a kada se ohladi, procijediti, razrijediti
vodom u koli¢ini koja zavisi od vrste biljke koja se
koristi i na kraju upotrijebiti.

Macerati - isjeckane biljne djelove preliti hla-
dnom vodom, najbolje kisnicom, preparat ostaviti
da odstoji 24 h. Procijediti i koristiti.

* smanjuje sve oblike zagadenja;

* koristi prirodne resurse na odrziv naéin;

* ¢uva agroekosistem;

* odrzava i uveéava dugoroénu plodnost zemljista;

e ¢uva autohtone sorte;

é ima zaokruzen proces biline i sto¢arske proizvo-
nje.

* subvencije (podrska kroz budzet Ministarstva po-

Fermentisani ekstrakti - prave se sa
sviezim ili suvim bilinim djelovima koji se preliju
hladnom vodom i zatim ostave napolju sve dok ne
poéne proces fermentacije (vrenja). Preparat je po-
trebno svakih 7-10 dana promijesati, a fermentaci-
ja je zavriena kada se biljni djelovi nataloze na dnu
posude a teénost izbistri. Prije upotrebe ekstrakti se
obavezno razreduju sa odredenom koli¢inom vode
zavisno od vrste biljke koja se koristi.

* razvoj ruralnog podruéja;

* smanjenje negativnih demografskih trendova PRIRODNI PREPARATI

(depopulacije sela);
o * veca atraktivnost podruéja za razvoj turizma.

* organski proizvodi su boljeg ukusa i sa vise hra-
nljivih materija;

* u organskoj hrani ima manje ostataka pesticida i
drugih $tetnih rezidua;

* organski proizvodi ne sadrze vijesta¢ke aditive, ko-

nzervanse, emulgatore, viestaéke boje i pojacivaée Ljiuta paprika - Domaci suzavac od ljute pa-
ukusa.

Kopriva - sluzi za suzbijanje lisnih vasi, a uje-
dno i dubri bilijku i jaéa je. 1 kg svjeZze nasjeéene
koprive potopiti u 10 | vode i ostaviti 24 h (ne duze
jer nakon toga gubi svojstva). Ako nema svjeze ko-
prive, na 10 | vode stavi se 100-200 g osusene.
Poslije 24 h te¢nost treba procijediti i njome dobro
poprskati biljke sa svih strana. Postupak moze da se
ponovi za nekoliko dana. Biljni ostaci se komposti-
raju.
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prike izuzetno djelotvoran za odbijanje $tetocina
— potrebno je 3,5 | vode, 3 supene kasike tucene
ili mljevene ||u1e paprike i dvije supene kasike de-
terdZenta za pranje sudova. Moze se pripremati
na hladan naéin - pomijesati sastojke i ostaviti da
smjesa odstoji 36-48 sati. Topao naéin pripreme -
zagrijati vodu da bude vrela ali ne smije da klju-
¢a, dodati papriku i ostaviti da stoji 24 h. Nakon
$to preparat odstoji potrebno je procijediti ga, ra-
zblaziti i upotrijebiti. Razblazivanje sa vodom je
neophodna faza u upotrebi ovog preparata, jer |e
koncentracija kapsaicina (sastojak paprika koji joj
daje ljutinu) u paprici tolika da moze ostetiti ga-
jene biljke. Preporuéena doza je 20 ml preparata/1
| vode uz dodavanije deterdzenta za sudove koji po-
maze da se sredstvo ,zalijepi” za biljku i na njoj
ostane nekoliko dana.

Crni i bijeli luk - macerat od bijelog luka za
suzbijanje_plamenjace, plijesni, lukove i mrkvine
muve — 750 g ¢esnjeva luka i 200 g suvih listova
crnog luka preliti sa 100 | tople vode temperature
40° C i ostaviti da odstoji 4-5 dana, zatim proci-
jediti i upotrijebiti.
Oparak od crnog luka protiv inseka-
ta, plijesni i plamenja¢e — 200
g suvih listova lukovice pre-
liti sa toplom vodom (40°
C) i ostaviti da odstoji
4-5 dana. Nakon sto
odstoji, preparat tre-
ba procijediti. Upo-
trebljava se na sva-
kih 5-7 dana, 3to
zavisi od intenzi-
teta napada.
Oparak od bije-
log luka sluzi
za  suzbijanje
plamenjaée kra-

stavca - oko
700 g bijelog
luka preliti  sa

10 | kipuce vode,

poklopiti i ostaviti
da odstoji neko-
liko dana. Razrijediti
vodom u odnosu 1:3i
upotrijebiti.

Da bi neki proizvod bio deklarisan kao «Proizvod
organske poljoprivrede» i nosio logo ,Organske
poljoprivrede” mora biti sertifikovan. Sertifikacija
predstavlija proceduru kojom sertifikaciono tijelo,
nakon izvr$ene kontrole, izdaje sertifikat, kao po-
tvrdu da kontrolisani proizvod, proces ili uslu-
ga odgovaraju specifiénim zahtjevima - Zakonu
o organskoj poljoprivredi i prateéim pravilnicima.
Postupak kontrole i sertifikacije poéinje prijavom
proizvoda(:a za sertifikaciju kod ,,Monteorga-
nice’’, akredifovanog sertifikacionog tijela za
vrsen|e kontrole i sertifikacije u organskoj poljo-
privredi u Crnoj Gori, koja se nalazi u Podgorici.
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Ova publikacija je izradena uz finansijsku podriku
Evropske unije i Ministarstva javne uprave Crne Gore.
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javne uprave Crne Gore i FORS Montenegra.
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